CHARDONNAY

TROCKEN

Inhalt

0,75 Liter
Alkohol

12,0 %ovol

Trinktemperatur
810°C
EAN Flasche
4019806000165

WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein

Ein typischer Chardonnay, der mit schner Frucht und feinem Schmelz iiberzeugt.
Teilweise im Holzfass ausgebaut ist er etwas kriftiger und sowohl ein toller
Essenshegleiter als auch ein wunderbarer Terrassenwein. Die Fruchtaromen sorgen fiir
Frische und der feine Schmelz fiir ein angenehmes Erlebnis im Gaumen. Aromen von
griinem Apfel und Honig machen aus ihm einen absoluten Hingucker.

Empfehlung:
Salate, Spargelgerichte

| GroBes Gold DLG Bundesweinpramierung 2024

| GroBes Gold LWP Landesweinpramierung 2024

| Gold und Bester deutscher Chardonnay bei Chardonnay du Monde France 2023, Silber 2024
| Silber AWC Vienna 2024

| Gold Berliner Wein Trophy 2024, 2023

| Gold LWP Landesweinpramierung 2023

| Silber Mundus Vini 2024, 2023

| Gold Selection Wein- und Genussportal 2024, 2023, 2022

Jahrgang Ausbau
2024 trocken
Restzucker Séure
48g/L 57g/lL
Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
4.5 Jahre 8863525
EAN Karton Hinweis
4019806000172 enthalt Sulfite

FUR ALLE, DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




