WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein

Ein delikater GaumenschmauB mit bemerkenswertem Nachhall ist dieser strohgelbe Graue
Burgunder, der seine Veredelung im Barrique erfuhr. Der dadurch entstandene Schmelz
harmoniert vorziiglich mit den frischen Apfel- und zarten Mandelaromen. Ein
geschmeidiger WeiBwein mit erfreulich kraftigem Auftritt, dem auch eine Spur Mineralitét
gut zu Gesicht steht.

Empfehlung:
Fisch, Fleisch, Mexikanisch

WEIN FACTUMH

GRAUER BURGUNDER
TROCKEN
k%

Inhalt Jahrgang Ausbau
0,75 Liter 2024 trocken/Barrique
Alkohol Restzucker Séure
13,0 %vol 16g/L 57g/lL
Trinktemperatur Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
1012°C 5-6 Jahre 8836345
EAN Flasche EAN Karton Hinweis
4013806800512 4013806800567 enthalt Sulfite

FUR ALLE, DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




