WEINFACTUM

Qualititswein

Dieser wuchtige Lemberger ist fiirwahr eine Klasse fiir sich. Sein tiefdunkles Brombeerrot
reprasentiert seinen volumindsen Kdrper und seine immense, beerige Fiille im Mund und
am Gaumen. Feine Vanille- und Ristaromen und eine vornehme Tanninstruktur werden ihm
durch die 24-monatige Reife im Barrique zuteil. Sein nahezu unendliches Finale
manifestiert eine oenologische Meisterleistung.

Empfehlung:
Wild-, Lamm- oder Rindfleischgerichte

| Gold AWC Vienna 2024, 2022
| Gold Berliner Wein Trophy 2025, 2024, 2023, 2022
] | Gold DLG Bundesweinpramierung 2024
WEINFACTUM | Gold LWP Landesweinpramierung 2024, 2022
: T | Gold Mundus Vini 2024, 2023

R | Gold Selection Wein- und Genussportal 2024, 2023
TROCKEN

A

Inhalt Jahrgang Ausbau
0,75 Liter 2023 trocken/Eichenfass
Alkohol Restzucker Séure
14,0 %ol 04gL 54¢/L
Trinktemperatur Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
16-18°C 6-7Jahre 8809345
EAN Flasche EAN Karton Hinweis
4019806300616 4019806300661 enthalt Sulfite

DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




