WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein

Ein Pinot Noir vom Feinsten. Charaktervoll, weich, samtig und dennoch mit kraftiger
Struktur. 12 Monate lagert er im Barrique und dabei wird sein komplexes
Waldbeerenaromen-Kleid aufs Schanste ausgeformt. Die feine Tanninstruktur begleitet
seinen eleganten Kdrper meisterhaft. Am Gaumen ist er facettenreich und im Finale
intensiv.

Empfehlung:
Wild-, Lamm- oder Rindfleischgerichte

WEINFACTUNS

PINOT NOIR
TROCKEN

Inhalt Jahrgang Ausbau
0,75 Liter 2022 trocken/Barrique
Alkohol Restzucker Séure
12,0 %vol 1491 38gL
Trinktemperatur Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
16-18°C 6-7Jahre 8804345
EAN Flasche EAN Karton Hinweis
4019806200619 4019806200664 enthalt Sulfite

FUR ALLE, DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




