WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein - Im Barrique gereift

Diese mediterrane Rebsorte reift in unseren Weinberglagen mittlerweile - so die Natur will
- 2u {iberragender Qualitdt. Die daraus vinifizierte Réserve ist ein wahres Feuerwerk der
Aromen. Griine Paprika, Johannisbeere, Pfeffer, Schokolade, dezentes Holz und wiirzige
Kréuter gilt es zu entdecken. Der volumindse Wein gibt sich am Gaumen seidig und
geschmeidig, im Nachhall intensiv und wiirzig. Seine Reifezeit von bis zu 24 Monaten im
Barrique adelt seine internationale Klasse.

| Gold Concours International des Cabernets Frankreich 2024
| Gold Mundus Vini 2022, Silber Mundus Vini 2024

GABERNET SAUVIG

S A

Inhalt Jahrgang Ausbau
0,75 Liter 2020 trocken/Barrique
Alkohol Restzucker Séure
12,5 %ol 10gL 55¢/L
Trinktemperatur Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
16-18°C mindestens 10 Jahre 8873665
EAN Flasche EAN Karton Hinweis
4019806000639 4019806000622 enthalt Sulfite

FUR ALLE, DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




