WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein

Ein ganz besonderer Riesling, dessen Trauben zum Teil an den Steilhdngen des Cannstatter
Zuckerbergs gedeihen. Das verleiht diesem Riesling eine wunderbare Mineralitat. Nach der
Garung mit intensivem Maischekontakt lagert er noch rund sechs Monate im
Eichenholzfass. Durch regelméBige Batonnage erhilt der Wein einen cremigen, seidigen
Geschmack, bei dem Siidfrucht- und Apfelaromen dominieren. Eine punktgenaue Séure ist
der perfekte Komplementér und garantiert einen besonders lebendigen Genuss.

Empfehlung:
Fisch, Gefliigel oder Desserts

| Gold AWC Vienna 2022
| Gold Berliner Wein Trophy 2022
WEINFACTUME | Gold Selection Wein- und Genussportal 2024, 2023

| Silber DLG Bundesweinpramierung 2022
RIESLING ] | Silber Mundus Vini 2022
e 1 | Silber LWP Landesweinpramierung 2022

k%

Inhalt Jahrgang Ausbau
0,75 Liter 2021 trocken/Eichenfass
Alkohol Restzucker Séure
11,0 %vol 59gL Thg/L
Trinktemperatur Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
1012°C 5-6 Jahre 8836345
EAN Flasche EAN Karton Hinweis
4019806500610 4019806500665 enthalt Sulfite

DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




