WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein

Diese Rotweincuvée wurde aus Cabernet Dorsa, Spatburgunder und Lemberger, die im
internationalen Stil ausgebaut wurden, komponiert. Hier treffen Intensitét und Kraft auf
einen weichen, runden Charakter. Eine sehr spannende Aromenpalette und ein vornehmes
Tanningeriist ergeben sich aus der Kombination der kdrperreichen Grundweine, die
teilweise im Eichenfass reiften. Ein Wein, in den man sich dauerhaft verlieben kann.

Empfehlung:
Fleisch- oder Gemiisegerichte

| Gold Berliner Wein Trophy 2022

| Gold LWP Landesweinpramierung 2022

| Silber AWC Vienna 2024, 2022

| Silber DLG Bundesweinpramierung 2022

| Silber Mundus Vini 2022

| Silber Selection Wein- und Genussportal 2024, 2023

Inhalt Jahrgang Ausbau
0,75 Liter ohne trocken/Eichenfass
Alkohol Restzucker Séure
13,5 %vol 06¢/L 40¢g/L
Trinktemperatur Lagerfahigkeit Artikel-Nummer
16-18°C 5-6 Jahre 8802525
EAN Flasche EAN Karton Hinweis
4019806406516 4019806406561 enthalt Sulfite

FUR ALLE, DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




