WEINFACTUM

Deutscher Qualitatswein

Eine kréftige WeiBweincuvée, die zum Teil im groBen Eichenfass ausgebaut wurde und
dennoch einen jungen, frisch-fruchtigen Charakter ihr eigen nennen darf. Diese perfekte
Kombination aus hauptsachlich Chardonnay und Kerner ist ebenso facettenreich wie
niveauvoll!

Empfehlung:
Fisch, helle Fleischgerichte, Kase
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Ausbau Alkohol Restzucker
trocken/Eichenfass 13,0 % vol. 50¢/I
Saure Lagerfahigkeit Inhalt
51¢g/l 3-4 Jahre 0,75 Liter
Jahrgang Trinktemperatur Lagerfahigkeit
ohne 810°C 4.5 Jahre
Artikel-Nummer EAN Flasche EAN Karton
8830525 4019806806514 4019806806569
Hinweis
enthilt Sulfite

FUR ALLE, DIE DAS BESONDERE SUCHEN.




